
 

 

 

 

Menú AlmaBarcelona 

–Aperitivo – 
Coca de Folgueroles con tomate 

Jamón ibérico 
Croqueta de acelga 

 
 

–Entrantes – 
Guisantes lágrima del Maresme con consomé ibérico 

Tartar de atún Balfegó con cítricos y aguacate 
 
 

– Principal a elegir – 
Suprema de merluza en salsa con judía fina 

Solomillo de vaca Salers con salsa de foie grass 
 
 

– Postre – 

Mousse de yogur con albahaca y fresitas del bosque 
 

– Bodega – 
Acusp, Pinot noir (DO Costers de Segre, Tinto) 

Taleia, Sauvignon blanc (DO Costers de Segre,Blanco) 
 

€150 por persona  
 


