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Menu AlmaBarcelona

Coca de Folgueroles a la tomate
Jambon ibérique
Croquette de blette

Petits pois lagrima du Maresme au consommé ibérique
Tartare de thon Balfegd aux agrumes et a l'avocat

Supréme de merlu en sauce avec haricots verts fins
Filet de bceuf Salers avec sauce au foie gras

Mousse de yaourt au basilic et petites fraises des bois

Acusp, Pinot noir (DO Costers del Segre, rouge)
Taleia, Sauvignon blanc (DO Costers del Segre, blanc)

€150 par personne
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	Menu AlmaBarcelona 
	–Apéritif – 
	Petits pois lágrima du Maresme au consommé ibérique 
	Tartare de thon Balfegó aux agrumes et à l’avocat 
	 
	 
	– Principal à choisir  – 
	Suprême de merlu en sauce avec haricots verts fins 
	Filet de bœuf Salers avec sauce au foie gras 
	 
	 
	– Dessert  – 
	– Cave à vins – 

